OB,
SPODKOWA

Menu 280zl os. Do ceny nalezy doliczy¢é serwis kelnerski 10%

Powitanie Go$ci lampka prosecco

Powitalny obiad serwowany:

Domowy roso6t z makaronem

Poledwiczki wieprzowe z sosem borowikowym, podane z gnocchi nadziewanymi serem ricotta i borowikiem
oraz mixem satat z vinegretem

Lody $mietankowe z wisniami na goraco/ szarlotka na ciepto z lodami

Przystawki zimne

Potmisek domowych migs pieczystych
Pasztety wlasnego wyrobu
Tatar wotowy z dodatkami: cebulka, kiszonym ogoérkiem i pieczarka marynowana
Sledzik w trzech odstonach
Mini bruschetta z serem grana padano ( podawana na ciepto)
Deska rozmaitych podana serow na rukoli z orzechami
Satata rzymska z grillowanym kurczakiem, owocami kaparowca i pestkami prazonej dyni
Bufet stodki
Patery owocow sezonowych
Patera ciast domowych( sernik krolewski, szarlotka z Polskich jablek, makowiec, babeczki z owocami)

Danie gorace serwowane po polnocy

Barszcz czerwony z recznie lepionymi pierozkami
Potmiski domowych pierogéw z pieca
Napoje
Kawa, herbata, woda niegazowana z migtg i cytryna, soki owocowe — bez ograniczen
Dekoracje kwiatowe na stotach, biate obrusy, serwety
Powyzsza cena menu nie obejmuj¢ — oprawy muzycznej, dekoracji sali, alkoholu.

Czas trwania przyjecia 03.00. Kazda kolejna rozpoczeta godzina to koszt 300zt




