OB,
SPODKOWA

Menu 299z} os. Do ceny nalezy doliczy¢ serwis kelnerski 10%
Powitanie GoSci prosecco

Powitalny obiad serwowany:

Boeff Strogonow

Pieczone udo z kaczki serwowane w sosie winno-zurawinowym z gnocchi ziemniaczanymi oraz buraczkami
zasmazanymi

Torcik bezowy z delikatnym kremem i owocami

Przystawki zimne

Potmisek domowych migs pieczystych z marynatami
Pasztety wlasnej produkcji
Tatar wotowy z dodatkami: cebulka, ogorkiem kiszonym oraz pieczarkg marynowang
Tatar z wedzonego tososia z dodatkami: cebulka, pieczarka marynowana oraz kapary
Sledz w 3 odstonach ( tradycyjny z cebulka, po meksykansku, z jabtkiem i porem)
Potmiski wloskich serow 1 wedlin dlugo dojrzewajacych serwowane na rucoli
Tradycyjna satatka jarzynowa
Schab po warszawsku z musem chrzanowym w galarecie
Sataty mieszane z orzechami rozmarynowymi, serem blue i sosem miodowo-musztardowym
Bufet stodki
Patera owocoéw sezonowych

Patera ciast domowych( sernik krélewski, szarlotka z Polskich jabtek, makowiec, babeczki z kajmakiem,
brownie, mini pannacotta)

Danie gorace serwowane po pélnocy

Barszcz czerwony na zakwasie z pasztecikiem

Rolada z indyka faszerowana delikatnym musem bazyliowym, podana z sosem z suszonych pomidorow,
ziemniakami opiekanymi z rozmarynem i mixem satat

Napoije bez ograniczen — kawa, herbata

woda niegazowana z migtg i cytryna, soki owocowe




Dekoracje kwiatowe na stotach, biate obrusy, serwety
Powyzsza cena menu nie obejmuje — oprawy muzycznej, dekoracji Sali, alkoholu, tortu

Czas trwania przyjecia 04.00




