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Menu 130 7L, os. Czas trwania przyjecia 4 godz. kaida kolejna rozpoczeta godz. To koszt 200 Zi.

Do rachunku naleZy doliczyé 10 % za obstuge kelnerskq

Przekqgski :
Deska domowych migs pieczystych i pasztetow
Wrapy z wedzonym tososiem, warzywami 1 sosem czosnkowym
Bukiet satat z orzechami rozmarynowymi, pomidorkami, serem blue i sosem miodowo-musztardowym

Dodatki: pieczywo pszenne i razowe, masto, chrzan, musztarda, zurawina

Zupa

Ros6t z makaronem

Danie gorgce

Pier$ panierowana z kurczaka z ziemniaczkami opiekanymi w ziotach ,serwowane z mixem satat z
vinegretem

Napoje zimne 0,5L/0s.

Kawa, Herbata, Napoje w dzbankach w stot (woda z migtg 1 cytryna, jabtko)

Desery

Mini bezy z kremem i owocami , babeczki z kajmakiem

Alkohol wg. Zulycia

Wino 70-120 zt but.0,51 Woddka 80-150zt Prosecco 100 zt. But

Koszt pojemnika do zapakowania pozostatych dan to 2,5zt/szt. Mozna takze przynie$¢ wlasne pojemniki

e Menu ma charakter przykladowy i moze by¢ modyfikowane wedlug Panstwa sugestii.
Zapraszamy do kontaktu 512-299-160, 515-313-428 lub bawerdaniell@gmail.com







