
 

 

Obiad weselny 

Cena 220zł./os. Czas trwania przyjęcia 6 godzin( max do 24:00 godz.)  Każda kolejna rozpoczęta godzina to koszt 

200 zł. 

 Do rachunku należy doliczyć 10 % za obsługę kelnerską 

Przekąski: 

Półmisek domowych mięs pieczystych i pasztetów 

Tatar wołowy z dodatkami( cebula, ogórek, pieczarka marynowana) 

Deska serów włoskich na rukoli z winogronami 

Śledzik tradycyjny w oleju z cebulką 

Mini wrapy z wędzonym łososiem i warzywami 

Sałaty mieszane z orzechami karmelizowanymi w miodzie z rozmarynem , serem blue sosem musztardowo-

miodowym 

Zupa 

Domowy rosół z makaronem lub flaczki wołowe 

Danie gorące 

Udko z kaczki podane z sosem żurawinowym na czerwonym winie z gniocchi ziemniaczanymi buraczki zasmażane 

Napoje zimne 0,5L/os 

Kawa, herbata, napoje w dzbankach w stół (woda z miętą i cytryną, pomarańcz, jabłko ) 

 Desery 

Patera ciast domowych 

Alkohol wg. Zużycia prosimy o podanie jaki alkohol mamy zapewnić 

Wódka  0,5 l 80-150zł,  Prosecco 100zł. But,       Wino 70-120 zł but.( białe , czerwone ) 

Cena zawiera nakrycie białymi obrusami, kwiaty na stołach 

Zupa oraz drugie danie są serwowane przez kelnera, przekąski są podane na stół w półmiskach a kawa i desery 

są w stole szwedzkim. 

Koszt pojemnika do zapakowania pozostałych dań to 2,5 zł/szt. Można także przynieść własne pojemniki 


