OB,
SPODKOWA

Propozycja |

Menu 270 zVos. Do ceny nalezy doliczy¢ serwis kelnerski 10%

Powitalny obiad serwowany:

Flaczki po warszawsku
Indyk w sosie pomaranczowym, podany z ryzem i marchewka babe duszong na masle tymiankowym

Przystawki zimne

Potmisek domowych migs pieczystych i pasztetow z chrzanem, musztarda i zurawing

Tradycyjna satatka jarzynowa
Filety z $ledziowe w oleju z cebulka
Satatka ziemniaczana z kaparami i czerwong cebulka
Wrapy z wedzonym tososiem, warzywami i kremowym serkiem
Dodatki: pieczywo pszenne oraz razowe, masetko, domowe ogorki matosolne, chrzan, musztarda, zurawina
Bufet stodki

Patery owocow sezonowych

Patera ciast domowych( sernik krélewski, szarlotka, babeczki z kremem i owocami)

Danie gorace podane w podgrzewaczuo 22.00

Zurek z jajkiem i bialg kielbaskg

Napoje gorace i zimne: kawa, herbata, woda niegazowana z migtg i cytryna, soki owocowe — bez
ograniczen

Dekoracje kwiatowe na stotach, biale obrusy, serwety
Powyzsza cena menu nie obejmuje — oprawy muzycznej, dekoracji sali, alkoholu, tortu
Czas trwania przyjecia do 02:00

Kazda kolejna rozpoczeta godzina to koszt 300zt




