OB,
SPODKOWA

PozZegnanie 7 pracy 1

Menu 110 zZ1. 0s. Czas trwania przyvjecia 4 godz. kaZda kolejna rozpoczeta godz. To koszt 200 Zi.

Do rachunku naleZy doliczyé 10 % za obstuge kelnerskq

Przekgski :
Potmisek migs 1 pasztetoéw wlasnego wypieku ( schab, karkowka, boczek, poledwiczka wieprzowa)
Tatar wotowy z dodatkami : cebulka, ogorek kiszony, pieczarka marynowana

Sataty mieszane z orzechami rozmarynowymi, serem blue, pomidorkami cherry z sosem miodowo-
musztardowym

Salata grecka z serem feta, czarnymi oliwkami, papryka, ogorkiem zielonym i domowym vinegretem
Dodatki: pieczywo pszenne i razowe, chrzan, musztarda, zurawina
Zupa
Rosot z makaronem

Napoje zimne 0,5L/0s.

Kawa, herbata, napoje w dzbankach w stot (woda z migtg i cytryna, jabiko)

Alkohol wg. ZuZycia

Wino 70-120 zt but.0,51 Wodka 80-150zt Prosecco 100 zt. But

Koszt pojemnika do zapakowania pozostatych dan to 2,5 zt/szt. Mozna takze przynie$¢ wtasne pojemniki

e Menu ma charakter przykladowy i moze by¢ modyfikowane wedlug Panstwa sugestii.
Zapraszamy do kontaktu 512-299-160, 515-313-428 lub bawerdaniell@gmail.com




