AAOR,
cPODKOWA

PoZegnanie 7 pracy Il

Menu 140 71 os. Czas trwania przyjecia 4 godz. kaZda kolejna rozpoczeta godz. To koszt 200 Z1.

Do rachunku naleZy doliczyé 10 % za obstuge kelnerskq

Przekgski :

Potmisek migs 1 pasztetoéw wlasnego wypieku ( schab, karkowka, boczek, poledwiczka wieprzowa)
Tatar wotowy z dodatkami : cebulka, ogorek kiszony, pieczarka marynowana
Salata grecka z serem feta, czarnymi oliwkami, papryka, ogoérkiem zielonym i domowym vinegretem
Dodatki: pieczywo pszenne i razowe, chrzan, musztarda, zurawina

Zupa

Barszczyk czerwony na zakwasie podany z uszkami
Danie gorgce
Rumsztyk z cebulka, puree ziemniaczane 1 buraczki zasmazane

Napoje zimne 0,5L/0s.

Kawa, herbata, napoje w dzbankach w sto6l (woda z migta i cytryna, pomarancza, jabtko )
Desery
Mini bezy z owocami

Alkohol wg. Zulycia

Wino 70-120 zt but.0,51 Woddka 80-150zt Prosecco 100 zi. But

Koszt pojemnika do zapakowania pozostatych dan to 2,5 zl/szt. Mozna takze przynie$¢ wtasne pojemniki

e Menu ma charakter przykladowy i moze by¢ modyfikowane wedlug Panstwa sugestii.
Zapraszamy do kontaktu 512-299-160, 515-313-428 lub bawerdaniell@gmail.com







